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. VORSPEISE

Klare Briihe im Glas mit Highlights zum selbst mixen:

Vegan - mit pikanter Gemuseeinlage und
Hefeklo8chen mit Koriander &V

Vegetarisch - mit pikanter Gemiuseeinlage, Eierstich
& hausgemachte Hefekl6Bchen mit Koriander &%

Komplett - mit pikanter Gemiuseeinlage, Eierstich
und Wiirfel von der Entenbrust

HAUPTSPEISE

Pulled Ginger Turkey in BBQ-Sauce auf einem Serviettenknddel, an
Rotkohl-Aprikosen-Salat und Kirbis-Kartoffel-Stampf mit Maronenmousse

oder

Mariniertes Lachsfilet an Kirbis-Kartoffel-Stampf und gebackenem
Lauch mit Apfel, dazu Schmorgurken und danische Remoulade

oder

Quinoa-Bohnen-Medaillon an Kiirbis-Kartoffel-Stampf und
Rotkohl-Salat mit Méhren-Pastinaken-Chutney, dazu gegrillte
Paprika und griiner Spargel mit veganer Chili-Mayonnaise &/

DESSERT

Bratapfelsorbet auf kandierter Orange und SchokoladensoRe mit
Sternanis, mit Beeren bunt garniert 67
@ vegetarisch

oder

Tannenhonig Eis aus eigener Herstellung mit Lava Schokotortchen 0 vegan
9
und Bratapfelkompott s . @ vicant
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